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取扱説明馨、本が表示などのを意警をに従った使用状態で保証期間内に故障した場合には、無斜修理いたします。製品と本書 
をご持参のうえ、お買い上げの販売店にお申しつけください。製品のある場祈での出張修理や製品翰送の場合は、出張料や輪 
送料などの実費を申し受けます。 


型を 

NP - HC 10/ NP - HC 1 已 / NP - WC 18 

置、おを前 

巧 

蠢ご住所〒 

様 

◎お寛い上げ日 

◎販売店を•住巧 

年月日 


保証期間 


お買い上げ日より 

本体1年 

巧 



を印欄に記入のない場合は巧効となりますから、必ずご確認<だでい。_ 

1. ご嚴居、ご贈酱などで、お買い上げ版売店にお申しつけできない瑞合は、醉なのお客様ご相訟，醫□にお申しつけ < ださい。 

2. 保班期間巧でを次の場合には有料修理になります。 

(イ)使用上の誤り、および改造や不当な修理によるが障および損侮。 

(口)お貿い上げをの輸送•樓動•落下などによるが巧および損傷。 

(八)义災、地袋、水害、落雷、その他の天が地変、および公香、适き、ガス害(硫化ガスなど)、異巧電圧、指定外の使用盤居(垫 
圧、周波数)などによる故障および損衡。 

(二)一跟家庭用なか(たとえ I 磯務用の哀時間使用、車齊、船祇へのとう載)に使用ご n た場含の巧頃および損場。 

(ホ）本おのご巧おがない場合。 

(ベ本涅にお頁し、上げ年月日、お客様も販巧店をの記入のなし、場合巧るいはき巧を霄きかえられた場合。 

(卜)消耗部品の交換。 

3. 本涅は曰本国巧においてのみ有効です。 

This warranty is valid only in Japan , 

4 . 本密は盜猫•义淡などの不可抗力料かでおちさ n た場合は、再発巧いたしませんので大切に保存してください。_ 

◎お客様にご記入いただいた記載内容は、保陆期間巧のサービス活動およびその後の贾を点検活動のために利用させていた 
だく場含びございますので、ご了承:くださし、。 

きこのイ呆証雲は，本蟹に明示した期間•条件のをとにおいて無料修理をお約まするをのでず。がってこの保認普にぶって巧 SE 
蜜を発行しているを(保証賈任者）、およびそむががの事窠きに巧ずるお客様のま律上の権利を制限するをのではあ0ませ 
んので、保証期間経過後の修理などについてご不明の場合は、お買い上げの販売店または絳なのお客様ご相談窓□にお問 
い合わせ < ださい。 

象 E り7巧-ピン株な舍社 

干53日-脚1大阪市北区天満1了目20蚕5号巧 (06)6356-2391 


議ご懊用のI翻 





cl 西 

んり 

なま 

症を 

状ん 

はか; 


きご使用中、電源コード.差込みプラグが異常に 
熱くなる 

さ焦げ<さいにおいびする 
® 製品の一部に割 ru びたつき、ゆるみびある 
® 炊飯中、底部のフアンびまねつていない 
をその他の異常やお障びある 



蚕; 

こんな症状のときは、故障 


巧 

や事故の防止のため'おず 


申 

販売店に点検(有料)をご 


置 

相談ください。 


之 P-HC 


NP - HC 型 ◎© 


ご飯の炊きち 

基本的な炊を方 . 

無洗米の炊を方 . 

炊き方メモ . 

タイマー予約炊敵 . 

ケーキの作り方 . 

標準の保温高め保温…… 

時刻の合わせ方 . 

報ミ日音の種類と切りかえ方 


お料理ノ- 


ミ纖雜。，パ:; 


五目ご飯 . 

スポンジケーキ’ 


お手入れ 


お手入れ’ 
交換部お • 

普.-;..... 


15 鉛きに. . . . 


故障かなと思ったとを 
こんな表示をしたとき 
アフターサービス…… 
お客穗ご相談窓口…… 

仕穗 . 

保証馨 . 


..... 20 
…2吕 
…吕3 
…23 
…吕3 
•裏表紙 


_家腫用^ 


ち< じ 


お傻いになる式元に 

まを上のご注意 . -2 

各部のなまえと扱い方 . 4 

米のお話/玄米活性のお話 . 日 

おいしく做いて-おいしく保温 . 7 


使い方 



§^ NP - HC 10 型 lOL サイズ 
NP - HC 1 5 型1已 L サィス 
NP - HC 18 型 1.8 L サィズ 


取扱説明書•お料理ノ〜卜 



® このたびは、お買い上げいただき、まことにあり 
びとうございました。 

◎取扱説明書をよくお読みのうえ、正しくお使いく 
ださい。お読みになったあとは、大切に保存して 
<ださい。 
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鲁ここに表した注意事頂は、あなたや他の人々へのを害や損喜を未然に防止するためのものです。 
鲁いずれもを全に関する重雲な内容でずので、おずお守りください。 


A 藝經 


巧り扱いを誤った場合、死 t 
または重傷を負ラことび、 
想定される内容を表します。 


取り扱いを誤った場合、傷害を; 
B または物的損害の発生び、 
想定される内容を表します。 


» n 重礙とは、失明、けび、やけど(高温•低湿）、感電、骨巧、 
中塞などで、を遇症び残るをのおよびミ台療に入院•長期 
の通院を要するをのをさします。 

ぷ2爆害とは、をおに入院•長期の通院を要さないけびやや 
けど、感電などをさします。 


立 

ま愚 

な 


A 記号は、醫告•注意を促ず内容びあるこ 
とを告げるちのです。具体的なを意内容は 
図の中やおくに艾章や絵で表しまず。__ 

® 記号は、禁止の行為であることを告げる 
をのです。具体的な禁止巧容は図の中やお 
くに文章や絵で表しまず。_ 

® 記号は、行為を強制したり指示したり 
ずる巧容を舍げるをのです。具体的な指示 
内容は図の中や近くに文章や絵で表します。 


ぷ3物的損害とは、家屋•家財および家吾•ペットなどにかか 
わる化大損奮をさします。 


A 


分解禁止 


改造はしない。また、修理技術者ががの水につけたり、水をかけたりしない 
人はが腐したり修理をしない 本体内部にも水を入れない 

义災.巧發.けがの原因にな0ます。修理はお買い 上水めれ禁比 シヨ—卜•感單の恐れびあごます。 

げの販壳店または醉なのお客様ごネ目談お□にご巧 
殺ください。 


なれ手禁 il 


めれた手で塞込みプラグを抜を達しし蒸気口に手を軸れない 

なし 1 やけどをずることびあ0ます。特に耻幼巧にはさね 

感醒やけびをすることび巧ります。 接幽な1卜らせないようごを意<だだい。 


子供だけで使わせたり幼児の手の届くと 
ころで使わない 

やけど•窓壁•けびをする恐 n びあ0ます。 


0 


運源コードや差込みプラグび傷んでいた 
り、コンセントの差し込みがゆるいときは 
使用しない コンセント 

感霞•シヨート•発义の —芦ぶみブ=5グ 

願にな城す。 ywn 

—::觀コ-ド 




必ず実施 


電源コードを傷つけない 

無理に曲げたり、弓 1 っ張ったり、ねじったり、たばねた 
り、高温部に近づけたり，重いをのをのせたり、挟み 
込んだ0、加工した0すると聖源コードび破損し、火災. 
感電の原因にな0ます。 

交流100 V 1 U がでは使用しない 

义災•感擊①原因にな0ます。 


養込みプラグはコンセントの奥までしつ 
かり莲し込む 

感靈•ショート•発煙 • 発火の原因にな0ます。 


/ T "、 吸•が気口やすき間にピンや針金および 
(\)金属物などの異物を入れない 
苗感遐や異常動作してけがをすることびあ D ます。 


〇本体底部 


/ C 、 巧飯中は絶巧にがぶたを開けたり移動さ 
じ V せない 

写化やけどをずる恐れがあります。 


定格1已 A 切上のコンセントを壁独で使う 

他の器具とが用すると分岐コンセント部び異常発熱 
して発义することび巧 D ます。 


必ず実施 


# 差込みプラグの巧（プラグの先端）および 
刃の根元にほこりび巧鑛している場をは、 

おず実施よ、。ベ 

义災の原因にな0ます。 


お買し1上げの梨品と本醫に記飄したイラストは異なることびあ0ます。 



接触禁止 




必ず案施 


使用やや使用直後は、高温部に触れない 
またがぶたを開けるときの蒸気、ご飯を 
ほぐずときには手びなべなどに 
当た5ないよラに注意ずる 

翔こ内ぶた 

セット' 

なべなどの 

_ 金 屈 部— ^ — 

水のかかるところや、义気の近くでは使 
巧しない 

感蟹’漏疆や変おの原因にな D ます。 

壁や家具のおくで使わない 

キッチン用収納棚などで使ラとをは、中に 

惑気びこもらなしはうにずる 

お気または熱で壁や家具を镇め、変を、変形の原因 

になります。 

お手入れは;ちえてか6巧う 

高湿部に軸れ、やけどの巧れびあ0ます。 




本巧を持ち遷ぶとをは、プッシュボタンに 
触れない 


接触®止外ぶたび開いて、けびややけどをす 
'' ることびをります。 





プッシュポタン 


専用なベ！; i 外は使用しない 

なべび超熱したり、異常動作の原因になります C 


/0\不を定な場所や熱に弱い敷物の上では 
V 使巧しない 
禁止火^の原因とな0ます。 


® 使巧時喊夕りま、塞込みプラグをコンセン 
卜か百巧く 

ブ=；グをけびややけど、備緣努化による感醒•漏擊义おの原 
をく 因にな0ます。 



をず実施 


⑩ 

屋師に相談 


善込みプラグを抜くときは、電源コードを 
持たずに必ず先端の塞込みプラグを持つ 
て引を抜< 

窓覃やシヨートして発乂することがあ D ます。 


里源コードをきき取るとまは塞込みブラ 
グを持って巧う 


がず実施黄とみフラグび当たつて、けびをすることびあります。 



む臓用ぺースメーカーをお使いの方は、本裝品のご使用にあたって 
医師とよくご相談ください 

本製品の動作がペースメーカーに影經をちえることびあ0まず。 


お願い 


国磁気に弱いをのを近づけない 

テレビ•ラジオなどは、雑音の入る恐れびあ0ます。 

キャッシュカード•自動なネし用定期券•カセットテーブなどは、 
記憶び消える恐れがあります。 

■本体（特に蒸気口）にな、ふをんなどをかけない 

本体やかぶたの変形、変色の原因になります。 

圍なべに、キズのつくよラな器具を入れない 

なべにキズびついたり、うまく炊けない原因になりまず。 


H 他の靈気機器に蒸気び当たる場所では使用し 
ない 

蒸鼓により、輩気機器の义が•故障 • 変色•変あの原因になり 
まず。 


B 水をかけたり水がを含んだをのの上に置かない 

感電や故障の原因にな0ます。 

团本体庫巧やなべに質物（ご飯極や米粒など）が 
ついたまま使用しない 

うまく巧けない原因になりまず。 

圏この製品に記載されているケーキメニューな 
巧は炊飯専用でずので、他の巧達には絶対に 
使用しない 

蒸気□などび詰まる原因にな D ます。 

圏吸•排気□をふさぐような場所（じゅうたんや 
ビニール袋、アル S 溜などの上）で懐用しない 
故障の原因になります。 






薇気ロセット--- 

竊飘白 - - 

©の飯時に蒸気び出て 
高温になるので注意 
してください。 - 

プッシュボタン—— 

がぶたを開けるときに 
押す 



吸気 □ (本体底部)- * 

臟□(本体裏側) 

內ぶたセット 

内ぶた止め具-1 

巧ぶたセットの取りはずし•おりつけのときに使う 
③お手入れ後、内ぶたセットをおず取 D つけます。 

一 P 19 

巧ぶたとつ手 — 一一 一 ™j 

庙ち2力所） レス**^^^^^ 

巧ぶたセットを持ち運___ / 

ぶときに使う 1 


がぶた 

八ンドル 

持ち運びのとをに 

棲ラ 


差込みプラグ 

電源コード 
出し方 

善込みプラグを持って 
引< (ホマークしソ上引 
を出さない） 

しまい方 

差込みプラグを持って、 
2 〜 3cm 引いて戾す 
と自動的に巻さ込む 


内ぶたパツキン- 




J を。巧 

咬。。 热绿 


サイド . 
センサー 




ふたセンサー 


—蒸気口 

-しゃもじ到す取にけ部庙ち卽酌 
てゃをじ受けのつけち ^ 

夏2力巧のツメを本体に強めに巧し 
つけなびら(①)、脚をしゃをじ受け 
取りつけ部の巧に差し込む(風） 

しゃも隙けのはずしち /[ TUn 
® しやちじ受けをッメり№1) 

譜 r ら I ① 擊 






鲁キーは確実に押してください。 

鲁報知音の変化や、「炊飯」キー、 f とりけし」キー中央の（@、 *-) は、目の不自由な方へ配慮し 
たちのでず。 

厂表巧部（すべてを表していますび、 
お使いになる中でこのよラ 
な表示はしません。） 

r とりけし」キー 

操作設定の取 广 r 無洗米 j キー j - — r 予約」キー 

り消しゃ作動 無洗米を炊くと 食べたい時刻に 

中の機能を中 さに使ラ^ P 10 自動的に炊を上 

止するときに げるタイマー予 

使う 約炊飯のとをに 

使う一 P 12 


之な]旧 USHI ! 


とりけし 


雙巧均白ホト捉*巧]ぉこゎ(予吗 

をみ譜巧み巧巧店 S 皆表 

孔めい W り ■ y 41 ► 网居 
おかゆイテ約面因時間分 


请遼て〇想お0高め 


炊飯 


r メニュ ー 」キ— 
メニューを選ぶと 
さに使ラ 


r 保温選択」キー-1 

「標準の保遍」や「高め保温 j を 
選ぶときに使ぅ^戸1已 



一 r 炊飯」キー 
炊飯するとをに 
i 吏5 

r 時刻合わせ」キー 
予約時刻や現在時 
刻を合わせるとを 
に使ラ 

一 P 12、 P 16 


しやをじ 



しやちじ受け 




計曇カップ 


' 白米巧 
(180 mL ) 



無洗米専用 
(171 mL ) 








每米は精米や加工のしかたにより呼びをびかねりまず。 


をみ殻めか曆 


「めか層と胚芽 j びだんだん除かれていく 


まいが 

もみ歴す 


;玄米 

3分づき 

己分づを 

7分づを 

白米； 

;をみからを 

玄米から r め 

玄米から「め 

を米から「め 

玄米ひ5「め； 

1み殻を取0 

か歷と胚ま J 

か歴と胚ま J 

か層と胚あ 

か暦と虹ず」1 

1除いたをの 

をお13割取日 

をが15割巧 D 

を巧7割取り 

を完全に取0 i 


除いたをの 

除いたをの 

除いたをの 

除いたをの； 



無洗米 
白米の表面 
に残る細か 
いめかを取 D 
除いたをの 


腔す精米： 

玄米の胚す巧'•胚す精米は、特巧な精米な術で精米したをので、家庭用 
巧ごてめち、畜を！巧ホ機ではでをません。お米屋さんで、ご購入ください。 
巧 D 除いたをの| 


' 発ちホザ 1 

：玄米を加工して：•普通の玄米に比べ、やじ6かくをベやすいよラに加工 
!胚まの部分び：されています。またを壁素の一つであるギヤバ（ガン 
I あろんですび出.マーア5ノを酸)び、をく含ま n ています。 

:るマ前のもの: 


ち^!^^^ 


をこの製品では玄米を炊くことがでさます。 

また、玄米を活性化させ栄養価を高める炊き方として r 玄米活性」メニューび選べます。 


「玄米活性」メニユーを選んで玄米を炊飯すると、まず玄米を活性化させる工程に入り、その後、自動 
的に通常の玄米炊飯工程に移ります。 

玄米を活性化させる工程では、なべ内の温度を約40むで2時間維持しますので炊き上びりまで約3 
時間1日分〜約3時間]日分ぐらいかか D ます。玄米び活性化することにより荣養素の一つである※ギ 
ヤバ（ガンマーアミノ酪酸）の量び元の玄米の約1.已倍に増加しまず。また、通常の玄米炊飯に比べて 
やわ5かく食べやすくなります。 

※ギヤ八‘とは 

ギヤバ(ガンマーアミノ酪酸)はア5 ノ酸の一種で血圧を下げた D 、 神経を鎮める効果びあるといわれています。 


おいしくがいて • おいしく保温 


「おい k くがく 


米を正しく計る 

必ず付屬の計量カップすりを0で計ります。計量米びつや巿販のカッフ巧日日 m し）では、 
差び出まず。 

手早く洗ラ 

1回目は、たっぷりの水で手早く洗って、水をずぐに捨てまず。このあと、4〜巳回水をかえ、 
めか分をよ<洗い流します。 


正しく水加減をずる 

米の種類["水加減 
藍芽質精^水位目盛どぉ。 

15 _^ 水位目盛より少なめ 

農質で水位巨盛よ0がし多 j 


水位目盛よりがしをめ 


アルカ U 度の強い水を使わない 

黄変したり、ベたついたご飯になります。 

炊き上がった5、ずぐにほぐず 

余分なか分び逃げて、&っ <5おいしく 
なります。 


例：白米•無巧米とを3カップのとを 


すしめし白米豐 

5 怖 11 

- ^用が位目盛の 

. Q .. .卜.3_隐..あ...白米巧」まで 

4 ^ かを入れる 

1—0.5」 r 香香 

U 0お 


♦例のか位目盛は 1.0 L サイズ 



なべの中でご飯を保存する場合は、おず保温機能をお使いください。 

保温機能を使わずになべの中でご飯を保をするといやなにおしの原因になりまず。 


ご飯の乾燥•いやなにおい•変色を防ぐためにこのよラな保温はしない 

◎ご飯のつぎたし 
き/令めたご飯からの保遍 

き炊さこみ、おこわなどの具や調味料を加えて炊いたご飯 
きコ□ッケ•みそ汁などご飯し义外のちの 

き24時間（高め保温では12時間）が上 かべ' rtn 血-が- 

◎ し神じを入れたまま 

◎ 差込みプラグを抜いたが態、または、保温を取り消した状態で n 

なべの中にご飯を入れたままでの放置 


が墨のご飯は、なべ中央に盛る 


心^ 撫^^ _ 
























側 g © 計麗カッで米寒計る 

白米用の計量カップ （ 1 80 mL ) ず 0 さ 0 1杯ずつ 



米を洗ごて、水加減をする 

水平な巧で、メニユーに合ったなべの水位呂盛に食わせる 
一 P 11 r 炊き方ゾモ」参照 

米を平らにならす 

さ水にひたさなくてもすぐに炊けます。ひたしておくと、かしやねら 
かめに炊き上びります。 



なべを本がに入れでがぶたを閉め、農逸みプラグを農し逆盤 

なべ外側や本体庫内の水分や異物を成を取0、なべを本イ本に入れる 
内ぶたセットは必ず取り付ける 

をなベを入れずに r 炊飯」キーを巧すと、ブヴーび鳴0、 「 H 04」 のエラー表示び出ます。 


(^ ニ ュ- ) で、タニュ〜を選ぶ 


--"白 JIM S おこね 

キーを押すごとに、 「 A 」 を移動させてメニユーを選ぶ ^111 

參キーを巧し続けると、早送りびできます。（「白米」に戻るすしめい. ，►を ED 

と止ま城す。） ぉかゅ lli -1 

◎ r 白米」と r 玄米」と r 玄米活性」は、一度選んで炊飯すると、;欠に選び直して炊飯するま 
で記憶されます。 

夏白米急遽：白米を早く炊をたいとをに選びます。少しかためになります。 


炊飯）遂押 I 


織 ! S まで 


炊飯ランプ 飯) び点幻■し、炊飯開始のメ □ディー（ブヴー）び鳴る 
むらしになると、炊き上びりまでの残り時閨を表おする 



棘 to ご Its 嘗 C にご麵をほぐず rBM 保温経週時間 

炊き上びると自動的に保温に移り、標準保温ランプ fgWWS " び点灯し 、I の 

1時間単位で保温経過時間を表示する f / 

すぐにほぐして余分な水分を逃がし、ご飯のかたまり•ベたつきをおさえる 

參なべの中でご飯をイ呆存ずる場合は、必ず保溫機能をお使いください 。I - 

保温機能を使わずになべの中でご飯を保存ずるといやなにおいの原因になります。 

一 P フ r おいし<保温 j 、 P 15「標準の保温 J 「高め保温 j 参照 

寶保温中に現在時刻を知りたいときは、「時刻合わせ」キーの ® または®を押してく 

ド Vr し、。 

をう一度 r 時刻合わせ j キーを押すと、保湿経過時間に戻りまず。戻さない場をは、効こ 
炊飯しても保湿経過時間を表示しません。切りかえは、保温中しかできません。 

® 保湿を取り消して、再び保湿にすると ro 時間」の表示に戻ります。 

@炊飯終了時の報知音は他の報知のしかたに切0かえることができます。 

一 P 1 6「報知音の種類と切 D かそ方 J 参照 




陈 (^01 ル)を押し、憲込みプラグを抜く 


炊を上がりまでの時間の目やす 



白 



ホ 

ち 

米 

急 

巧 

炊 

ホ 

こ 

み 

す 

し 

め 

し 

お 


か 

ゆ 

お 



わ 

么 



米 

玄 

米 

活 

性 

発 

す 

を 

米 


普通のホ 




1.0 L サイス！1方しサイズ i 1.8 L サイズ 1でしサイズ 1.5 L サイズ 1.8 L サイズ 


約45〜55分 


約45〜55分 


約3日〜4日分 


約55分〜]時間5分 


を^を写み 約50分〜1時間 約1時間 

すしめし 約40〜50分 約45〜55分 

お か ゅ 約1時間5分〜1時間10分 [ 約1時間5好〜1時間1日分 

おこわ 約40〜50分 約4日〜5日お 

玄 ホ 約1時間20分〜1時間30分 = 

玄米活性 約別き間10分〜3時間15分 - ~ 

発すを米 t 約50分〜1時間 に 約已5分〜]時間5巧 

毎電圧100ソ.室湿20で.水温] 8での場合。 

每時間は炊飯をはじめてひ5保温になるまでの時間です。また電圧.室温.季節.水加減などによ D かわります。 
©炊きこ别ま、米に調妹料をしっか D 含ませおいしく;炊き上げるため、炊き上びりまでの時間び長くかかります。 
(予熱の時間び約3日分かかります。） 

抵 ◎巧き上びりび悪くなるため、蚊飯中に巧ぶたを開けないでください。 

驟 ©連続して炊くときは、本体やがぷたを乂朋渥度に冷ましてください。熱いとうまくげけません。 
g ©巧障の原因になるため、空ださはしないで<ださし、。 

g ® 炊飯の状態により、炊き上びったご飯の底面びラすく焦げることびあります。 

は ® ホをつつみこんで炊くために、ご飯の中央部びややくぼむことびあります。 















龍逃录®兼慶讀 






阅屬©計靈カッ7で無洗米を計覆 

無洗米寧用の計量カップり71 mL ) ずりさり1杯ずつ 



鑛說米のひと粒ひと粒が水になじむぶ5に S 〜3園 V^A 
優し < が愚混ぜてか 6 、が加減をずる 1 *^； 

? J < 平な所で、メニューに含ったなべの水な目盛に合わせるード11「炊を方乂£」参照 
米を平らにならず 

©無洗米は、精米製法などにより米の表面にデンプン質び多く残っている場合がありまず。 
ホのデンプン寶で、水が白くにごってし巧と焦げ•ふきごぎれ•炊き上がりび悪くなる原因 
になります。白くにごるときは、1〜2度水を入れかえてすずぎます。 

③調昧料を加えて炊くときは、なべの底からよくかき混ぜます。 

留かにひたさなくてをすぐに炊けます。ひたしておくと、かしやねらかめに炊き上びります。 
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3 無洗米選択の辭除を完了 


«慶讀X電 

無洗巧をお巧いになる場をは 

一 P 10 r 無洗米の炊き方 J 参照。か位目盛は、普通精白米の場さと同じでず。 
き米の計量は、付属の計量カップを用い、ずりきりで計る 
普通精白米、玄米、おまを米一 r 白米用 J の計里カップで 
無洗ホー「無なホ尊用 J ①計愚カップで 


1.日 L サイズは0.己〜4カップ、）.已1_サイスは 
华 2〜日カップ、1 .8 L サイズは2〜6カップの間 

^ でげいてください。超えた墨で炊くとあふれ 

_たり、うまく炊けないことびあります。_ 

_水力日減_ S 9 のか位圉盛に合わせまず。 

メニュー[族をこみ I を選びます。 

具の蟹は、米の費壁（重さ）の3日〜已〇游が 
適量です。をすぎるとラぎく炊けなレことび 
具 あります ㈱ 1カップは約1 50 g ) 。 

具はルさめに切り、ホの上にのせてホと混ぜ 
_ J ずに巧飯して < だない。 

調味料はだし汁やがなどで酒めて米に加え、 7_ K 加減した 
あと、なべの底か6よく混ぜまず。米に直接調は料を如 
えたり、なべの底か6よ<退ぜない場合、焦げびさつく 
ja ： つたり、うまく炊けない原因になります。_ 

水加減1=0 水位目盛よりがしを划こ合ね 
' せます。 

メニュー ][； 白米 I を選びます。 

押し麦を適せる割合は炊飯 S の2日始お!にしてください。 
多いと、炊けない場合びあります。 

例：1カップのときは、米0.8カッス巧し麦〇ぶカップ 


^ 洗つてざるにあげ、30分切上水切りして 

—木— 使用します。 

の水位目盛に合わせます。 

• をち米のみの場合 
水加減 お巧 の水位目盛どおり 

• もち米とうるち米を混ぜた場を 

の水位目盛よりかしをめ 

メニユー[^^こわ]を選びまず。 

具 1]!!<加減をしたあと、米の上に具をのせます。 

•巧飯を炊<場合 

あずさはゆでて、あずさと煮汁に分け、萬湿に冷ま 
したをのをお使い < ださい。 

薪十は、か加減の劇こ水の代わりに加えてくださし、。 


水力日減 POI の化位目盛にをじせます。 
メニユー ijj 米 1を選びます。 

米玄:米を選びます。 _ 

水加減の水泣目盛にをねせまず。 
メニューを米活曲を選びまず。 


水加減 i = B の水拉目盛に合わはます。 

メ ニユー I 自米 i を選びまず。 

洗米は胚芽が取れないよう優しく、手早く洗いまず 
(胚芽は取れやすいため）。 


米 

分づき米 • 玄米ではげけません。 

水加減 

E 巧施]]の水を目盛にをわせます。 

メ ニュー 

1おかゆ1を選びます。 

貿 

具の量は米の質墨（重さ）の30〜50%び 
適量です。ルさめに切り、米の上にのせて米 
と混ぜずに炊飯して < ださい。 

煮えにくい具は、ややかなめにしてください。 
また、青菜類はあ S かじめゆでるなどし、必 
ずおかゆび炊き上びってか朗口えてください。 



1 .0 L サイズは 0.5 〜4カッス1 .5 L サイズは 
^ 2〜7カップ、1 .8 L サイズは2〜8カップの間 

^ でのいてください。発芽玄米だけ、または発 
_芽玄米と普通精白米を混ぜ合わせて炊さます。 

水加減匿〇のが位目盛に合わせます。 

メニュ [白米]を選びまず。 

発芽玄米の種類によっては、成きこぼれたり、うまく炊け 
なレ場合びお D まず。 

発芽玄米のタイマー予約げ飯や30分しソ上のつけおさ 
はしないで<ださい。発芽玄米は水分を吸収しやすい 
ため、うまく炊けない場合びあります。 

磯玄米は「白米 j メニューで炊くため炊き上び。を「標 
準の保湿 J に移りますび、保温する場合は r 高め保湿」に 
変更して < ださし、（いやなにおいの発生をおさそます。） 
発芽玄米機を使用して作った発芽玄米をお使いになる 
場合の炊をちは、発芽玄米機を販売しているメーカー 
に直接問い合わせてください。 


11 












©タイマーそ約が飯のとさは、炊き上びりまでの残り時間を表示しません。 

曾おすすめ時間未満で設定すると、ブヴーび鳴 D 、 すぐに炊飯をはじめます。 

を夏場など室温び高いときは、米のひたしすざによる腐敗を防ぐため、なるべく13時間しソ内 
(無5形构ま8時間 L ソ巧）で設定してください。 

毎発芽玄米のタイマー予約炊飯はしないでください。発芽玄米は水分を吸収しやすいため、うまく炊けなし、 
場合びお0ます。 


メニュー 

普通の米 

無洗米 

白米 

己已分〜 13 時間まで 

日己分〜 13 時間まで 

ずしめし 

已□分〜 13 時間まで 

己己分〜 13 時間まで 

おかゆ 

] 時間 10 分〜 13 時間まで 

] 時間 1 日分〜 13 時間まで— 

莖米 

] 時間 30 分〜 13 時間まで 

— 

玄米活性 

3 時間 1 曰分〜 13 時間まで 

— 


毎タイマ-予約炊飯のときは、みしやわらかめに炊き上びります。 


® 貪ベたい時刻に自動的にご飯を炊を上げます。2つの予約時刻を r 予約1 j と r 予約呂」で記憶しまず。 

例： 7:3日に炊き上げたいとき 

參タイマ—予約のま对こ、現在時刻が合っているか確認してくださし、。 -> P 16 


を 



らこ)* C 、 炊きたいタニ:！…を選ぶ 

◎ 「白米急速」’「炊をこみ」 • r おこわ」’「ケーキ」のタイマー予約炊飯はでをません。 


® 蒸 fd 黒®で、炊き上げたい時刻に含ねはる 


互)キー：10分単位で進む 
王)キー:1日分単位で戻る 
W 甲し続けると1日分単位で早送りびできます。 





贼論^屬禪す 


がき上げたい時刻 


iili 


炊飯ランプび消灯し、炊さ上げたい時刻「：7:30」 
と予約ランプび点灯 

_>(□ディー（ブザー）び鳴る 

© r 燃飯 j キーを押さないと、タイマー予約は 
完了しません。 



一一 

知 


霉タイマー予約炊飯を取り消すと劫ま、「とりけし」キーを巧してください。 

魯ず約中に現在時刻を知りたいとさは、「時刻合わせ」キーの®または W を巧してください。 
鲁具や調味料を加えた状態でのタイマー予約炊飯はしないでください。具び腐敗したり、調味料 
び沈殿してラま < 炊けないことびあります。 


記憶された瞬刻で炊く 

◎予約した時刻は、 r 予約りと r ず約吕」に記憶されていまず。前回と同じ時刻で予約ずるときは、 
時魏をわせのお要はあ D ません。 

例: r 予約1」に7:30、「予約2」に18:30が記憶されてし)たとを 


rf 


r ず約 SJ を選風’ 


r 予約1 J に設定した「7。〇」び表示され、 

時刻表示•攸飯ランプび点滅ずる 

度もう 一度巧すと巧約 2 j に設定した「1狂30 」ね 
表示されます。 



备 


ミ ニ ュづで、炊きたいタニ：！〜懲獲戚 


角 


タイマー予約炊飯のおずずめ時間 
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を押す 


み 予約でをました f 


例： r 予約引の「18:30」で 
そ約を亮了したとを 


lIJ'Ju 





お知6せ 















ホの化 h 


巧♦生地の分狂や作り方は P 17 


I ◎肉側の廬おぶ mil 園にバターを爆<、衰んべんな<蠻る 

@バターの塗りちにむらびあると、なべ肺こ生地びくっつきやすくなります。 

C 如一早のを地を作る 

J 夕一を⑩を地を/ ◎なべに流し泣み、豪固を平 S にな S す 

鏡 U て、密地⑩闇の窜気を擬く 

感 空気を扳< ときは、なべの底を手のひ5で r パンノ くン」と数回たたきまず。調理台や 
かたいものを利巧すると、なべが変形し、うまく焼けない原因となります。 

4 辦ぶたを閉め、レこュ）を神して r ケーキ J を選ぶ 

® 「><ニュー」キーを巧して r ケーキ J を遺ぶと、表示部に I サイズ I 標準時間 I 設定耶故乾固 I 


ユーの標準時間で「時刻合わせ」キーの ® または® 
を巧すことで調理時間を変更することがでをます。 


星！ ( km ) を禪す 


1.0 L サイズ 

45分 

1〜60分 

けけイズ 

6己分 

卜8□分 

1.8 L サイズ 

日日分 

1〜80分 


炊飯ランプ( V ぉ)び点巧し、調理開始の;^□ディー(ブザー）が鳴る 
焼を上びりまでの残0時間を表示する 

◎調理中に現在時刻が知りたし化きは「時刻合わせ j キーの®または®を押してください。 

8 出*上がりのゾロディー（ブザー）が鳴った6、調理緩了 
ら。し) 卷禪し、なべか S ケーキを取り出ず 

參ケーキは調理終了後すぐに取り出してください。 

すぐに取り出さないと、なべ机にくっつくことびあります。 

鲁調理び終わったあとは必ず「とりけし」キーを押してください。「とりけし」キーを巧さ 
ないとケーキ取り出し忘れのを意を促すためのブザーび30分ごとに鳴ります。 

宴ケーキの焼き上がりび不十分な場合は、手順4からもう一度操作し調理時間を追加し 
て < ださい。 

資ケーキ調理後のにおいび気になる場合は、 P 1 9 r 庫内のにおいび気になる場合のお手 
入れ」の欄を参照し、お手入れして < ださい。 

曇調理終了時は庫巧び熱くなってし巧すので、ケーキの取り出しは十分ミ主意して行ってく 
ださい。 

r —-^1 _ 

卜ぁ V / fi ~~ 

聲 0 
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調理終了後30分間 


調理終了を30分が降 



炊き上びると自動的に r 標準の保温」に移り、標準保溫ランフび点好する 


1標準〇富め 


巧の場含 r 標準の照岳」は選べません。 

r 標準の保温 j を選巧ずるとブザーが鳩り、自動のに隔め保温」になりまず。 

◎ 「炊をこみ」. r おかゆ」 • r おこむ j ‘ r 玄:米 • r 玄米活性」のニュー 
◎ 保溫開始か61吕時間経過したあと 
◎なべの湿度が低いとさ 

◎炊き上び日か524時間経過すると r 高め保ミ届」に自動的に切 D かわります。 

@ r 標準の保温」中に列ぶたの開閉をひんぱんに巧わなし巧ください。ご飯の湿度が 
下びりすぎ、いやなにおいの原因になります。 


みし高めの温度〈約7び C 〉 で保温することにより、ご飯のにおいの発生をおさえる効果びあります。 


I 標準保温ランプの点口を確認ずる 
2 鳩温還が) を押す 高め保溫ランプび点：灯する 


保湿拳〇高め 


■ - 門- - [保温 fo 標進^高め 1 

◎ 「高め保温」を選択すると、温度調整のためフアンび回転しまず。 L - Bg 

r 窩め f 泉温」から r 標準の保温」に戻ずときは… 

温！ を押ず「標準の保温」に戻0、標準保温ランプが点口ずる [保温標準 Q 高め 
◎ r 標準の保温」び選べない場合は r 保温選が J キーを押してを変更でをません。 


魯 「標準の保湿」と隋め保温」は、一度選んで保湿すると次に選び直して保温するまで記憶されます。 
自動的に「高め保温」に移った場合は、記憶されません。 

お賣保温中に現在時刻を知りたいとさは、 r 時刻合わ吐]キーの®または®を押してください。 

Sn もう一度「時刻合わせ」キーを押すと、保温経過時間に戻ります。戻さない場合は、次に炊飯しても 
ち保温経過時間を表示しません。切0かえは、保温中しかできません。 

4 每なべの中でご飯を保存する場合は、必ず保温機能をお使いください。一 P 7 r おいしく保温」参照 
每発芽玄米は「白米」メニューで炊 < ため巧さ上がり後 r 標準の保温」に移りますび、保温する場合は 
r 高め保温」に変夏して<ださい。（いやなにおいの発生をおさえます。） 
m r ケーキ」メニューは保湿でさません。 
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時刻の合わせ方報知音の種類と切 0 かえ方 


時計は 24 時間表示です。室温などにより多少誤差ををじることびあります。 

時刻びずれているとさは、次の手順でをわせてください。 

養時刻びずれていると、予約した時間に炊を上び0ません。 

• 炊飯 • 標準の保温 • 高め保温‘タイマー予約炊飯中は、時刻含わせでをません。 

例：現在時刻が1 己: 01で、表をが14: 日 8 のとき 
7なべを入れ、差込みプラグを差し込む 

2 r 時刻合わは J キーの®を f 甲し、表示を現在時刻にをわせる時刻 A ねが^ 

時刻表示び点ミ威する 

ホ—：1儒で准れ 串 織さると1 日 分 


時刻表示び点;威する 

つと . 1 A ぉ仇で、隹ゎ 食巧し続けると 10 分 

咨 譜爲贊雜で早送りがでを 

け；キー：1分単位で炭る まず。 

3 点滅が点なにかわると時刻合わせ完了 

現初き刻に合わせたあ(^:、3秒たつと点滅が点知こかわる 


r 報巧暗の種類と切 0 かえ方こ IV . 


時刻を わは巧 了時 

hh - K ^.' ST ) 


々占鞭能がついていでず，か飯がが; 
了をイロデイ么，でむ晩い! 4 桃 fi 卜こ‘ I ) 


報知音を次の中か S 選ぶことができまず。 

報知の種類とタイミングぶ g が普ち il ； 類詔し職します。 


〜報知の趣類と巧途 

暢るタイミング 

メ m ディー報知 

この製品の標準の報巧音。 

ご腐入時は、この設定になつて 
います， 

ブザー報ミロ 
メ□デイー報巧をブ 
ヴー富に変をたいと 
をに。 

サイレント報知^ 

炊巧お了時およびケーキ 
調理お了時の報知登を消 
したいときに。 

喊酿を開始ずるとき 

きらを5星 

r ピッ」 

タイマーず約操作が完了したとき 

さらさら星 

rtvj 

炊飯が淺了したとき 

アマリリス 

「ピー」 X 己固 

鳴りません 


切りか是方法 

/なべを入れ、憲这みプラグを差し込む 

3切りかえたい報知の設定完了音が鳴った 
5切りかえ完了 


® 炊飯中•保湿中は切りかえることび 
でをません。 

® 操作びラまくできないときは再度 
7からやり直して < ださい。 


報知の 切り方、わりと設定:完了音 費篇買キ-を3砂が上巧ずごとに①-②-盛と 
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お料理ノートに- 
記載している計盈 

學 位-一 —- 


油あげ. . V 2 あパ塩....かさが々.;; 

にんじん . 3曰 g だしの添 たち齒 

こんにゃく……3已旨 I ……かさじ V 呂さ： 

ごぼラ . 35旨干ししいたけのをどし汁、 

干ししいたけ 揖さや(ゆでる)またはみつ挥 

. 2〜3巧 . 適宜 

つく妨 

1 1 cm 角に切った鶏肉と、一度熱湯に通して(油巧を)か 
さめのたんざくに切った油あげを A に5分間つけておさ 
ます。 

2にんじんは小さめのたんざくに巧ります。こ /J こゃくはた 
んざくに切り、熱湯に通してざるにちげておきます。ごぼ 
うはささびをにし、水にさらしてアクを巧を、ざるにあげ 
ておをます。干ししいたけはがでもどして石ヴきを取り、 
細切りにします。 


材科 

菌力玲(るるっておくド"‘ 
卵禪黃と舶に分けでおく) 

砂留 .. 

バニラエツセンス…… 

A I バタ- . 

生クリ—ム•果物(歸り曲’’’ 
バター(なべ塗り用}……… 


1加サイズ 

1乱サイス 

贈イス 

.120 白 

1如有 

180 g 

4個 

6® 

目恒 

：100 g 

150 g 

150 g 

.み々 

み々 

少々 

大さじ1 

がが/己 

がじお 

己日巨 

日0巨 

如 g 

11 

適き 

m 

適宜 

適宜 

驢 




口 



つくりち 

1なべの内側の底および側面にノ C ターを薄く、まんべんな 
く塗ります。 

2 A を!易せんにかけて温めておをます。 

3ボールに卵白を入れ、全体び白っぽくなるまで泡立てたを、 
砂糖を2〜3回に分けて加え、角(つの)び立つまでしっか 
0と泡立てます。 

4 3に卵黄•ノ ニラエッセンスを她えて泡立て器で混せます。 
已4に薄力粉を加えて、ゴムべラなどで粉っぼさびな<なる 
程度に混ぜ合わせます。 

その歡 A を加えて泡を壊さないように手早くおだ合わ 
せます。 


巨なべに5の生地を入れ、手のひ5でなベの底をトントンと 
軽 < 数回たたさ、本巧にセットしてがぶたを閉めます。 

7 巧云 キーを巧してを攫び、続いて 

キーを巧します。（スポンジケーキの設定時間は 
1 .0 L サイスは45分、1方し1 .8 L サイズは65分です。） 

8出来上びればずぐこ皿の上になべを裏返してお D 出し、あ 
日熱を取0まず。 

9お好みで泡立てた生ク U - ムや果物などを飾ります。 

*バ1)エーシ ョン: チョコレートケーキの場合はココアを、抹 
茶ケーキの場合は抹茶を薄力紛と合わせてふるってくだ 
さし、。（使用壁は1 .0 しヴイズで大さじ r ん1.己し-1 .8 しヴ 
イスて•大さじ2です。） 










































巧ぶたセット 

内ぶたパッキン- 

内ぶたセットごと、湯または氷にひ 
たしスポンジで洗ラ 
毎ご飯粒などびつ<と蒸気ちれや 
ご飯の乾燥によりおいしく炊け 
なかったり、おいしく保温でを 
ない原因になりますので取0除 
いて <ださい。 

を内ぶたパッキンは取りは A 

ずせません。 ^ 

® 内ぶたセットはご使用後、必 \ 
ずお手入れをしてください 。 t 
巧れび残ったまま巧置すると、 V 
変色やさびの原因になじます。 


がぶた-蒸気口 

-外ぶたをしっかり持ち、固 
くしぼったふをんでふ< 
外ぶたの内側についたおね 
ばやご飯粒をされいにふを 
取る 


せっけん液を含ませたあと、固くしぼっ 
たふさんで成< 

操作部は乾いたふきんでふく 
を化学ぞうきんを使うときは、強くふ 
いたり長い時間魄れさせないでくだ 
さい。 


蒸気□セット取りつけ部 

蒸気ロセットを上に引い 
てはずし、本体部分を固 
くしぼったふきんでふく 


差込みプラグ 

乾いたふ舌んでふく 

電源コード 

乾いたふさんでふく 


プッシュボタン- 

プッシュボタンの周囲に生米などび入った 
とさは竹ぐしやつまようじで怒ず取0除< 
©かぶたび開かなくなることびあ0ます。 


蒸気□セットの列側、内側は水で流し洗いする 

蒸気□七ッ h の分解方法 
1.蒸気□ケースの指かかり部を 2•森ち 

巧しなびら（①）上方向に開く ち 

(②） 佩.ゾ ■: T ''、 


3.索気□パッキンを切0 
かを部よりはずす 

蔡気□パジキン 


はずし方 

内ぶたとつ手を片手でささえなが5 ( ①)、巧ぶた止め具 
を押し上げて（を)はずす 

◎巧ぶた止め具を巧し上げずに内ぶたとつ手を持って引 
つ張5ないで < ださい。 

〔內ぶたセットまたはがぶたの故障の原因になります。） 


蒸気ロセットの組み立て方法 が 

^ .蒸気□パッキンの凸部と蒸気□キャップの切0 
巧き部を合。せて取りつける [織 - 口而キ f T 品^ 

。部^ 驚も〇直冥 

f 親日キヤッフ 


つけ方 

内ぶたセットのツメ （2 力 所）をがぶたのツメ差し込み部 
に合わせて巧ぶた止め具びカチッと音びするまで押し込 


をを気ロキヤッフの受け部 （2 力巧）にお気ロケー 
スの軸部 (2 力巧）を差し込み、指かかり部び力 
チッとい弓まで確実に巧める 

軸部 

I 受け部 


1なべの「白米」の水位旨盛 （1 .日 L サイズは1、 1.5 L -1.8 L サイズは吕）までかを; Ml る 
吕夕1■ぶたを閱め©を巧して r 白米急速」を還ぶ 
3(®を押ず 

4 メ h ディーが嶋り、保温に切りかわった60を押ず 
已本惊げ冷えた5、製扇全称のお手入れをずる - P 18. 19参照 


なべのフッ累皮膜は使用により 
消耗しまず。 

を色む5びでをたり、はびれる 
ことびありますび、性能やお 
生上の交障や、人体への影 
響(害）はありません。 

® フッ素巧膜のはびれび気に 
なるとさや、なべび変形した 
とさは購入でをます。 


き損傷した場合は、新しい部品と交換(有償）してくださし、。 

◎ 交換の際には製鹿の型をおよび部蟲ををご確認のラえ、 
お買い上げの販売店でお求めください。 


障 


SHAKN 
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鲁修理のお問い合わせまえに、一度お調べください。 


ご飯び、かたい 

やね6かい 


ご飯び、ひどく焦ばる 


ホタ飯中にふきこぽれる 


炊飯でをない 
キー操作でをない 

炊飯•保湿中に「ジ ー j と 
音がする 

炊飯•保湿中に「プー」と 
音がする 


^ *：■：. @お調べいただくこと一 ッ^''! 

@傾いた場所で水加減をずると、水量が多くなった。、みなくなったりして、ご飯 

のかたさびかむ0ます。 

. を銘柄、産地、保を期間（新米•古米）などにより、ご飯のかたさびかわりまず。 

^さ室温•水温などによ D 、 ご飯のかたさがかわ0ます。 

さタイマーず約炊飯をすると、ご飯びやわ S かくなることびあ0ます。 

る白米急速炊飯をずると、ご飯びかためになります。 

«なべび変形してレませんか？ 

さなべの底やサイドセンサーにご飯粒やホ粒などの異物びついていませんか？ 
► «洗米び不十分で、めかび残っていませんか？ 

__ ® なべび変形していませんひ？ _ 

6おかゆを炊 < とさにおかゆしゴ外のメニューで炊いていませんか？ 

ぉ•蒸気□セットをつけ忘れていませんか？ 

^ろ洗米び不十分で、めかび残ってし、ませんか？ 

さなべろ硬おしていませんか？ ’ 

® 善込みフラグをコンセントに差し込みましたか？ 

® 表示部に rEcn 」、 rE 02 j など表あしてし、ませんか？ 一 pssr こんな表巧 
^ をしたとを」参照 

^ «なべび入っていますか？一 なべを入れてください。 

® 巧宰イ呆湿ランフ•高め保届ランフが点'なしていませんか？ 一 「とりけし」キ 
-を押してから巧度 r 炊飯」キーを巧して < ださい。 


「と0けし」キ 


«マイコンび义力調節をしているさです。 


^ ® 巧部の熱を外へ出すために、フアンび固っている音です。 


W 、。* I ち巧ぶたセットび変おしてし、たり、巧ぶたバッキンび切れていなしげを調べてく 

夕1•ふたと本イ本の間か b ^ださし、。 

霧気げをれる ^ ©巧ぶたバッキンび巧れていませんか？一 汚れている場合はお手入れをし 

てぐたさい e 

® ケーキの調理時間び短< あ0ませんか？一 お料理ノートにがった調理時 
間で焼いて<ださい。この設定で〇まく焼けない場合は 「 A 」 または「マ」キ 
一で調理時間を調節または追加して<ださい。一 P 14 「ケーキの作 D 方」 
參照 pm お料理ノーり参照 

«卵白の泡立てがす十分ではないですか？ ^卵白の泡立てび不十巧だとケ 
-キの生焼けやふくらまない原因になります。卵白は角（つの）び立つ程度ま 
で泡立てて < ださい。 

e 卵白を泡立てすざて分離してしほせんか。卵白びか離してしまうとケーキの 
生焼けやみくらまない原因になります。卵白はち（つの）が立つ程度までで 十 
分です。 

クーキが i を材輯の計墨は正確に巧っていぎすか？一 材料の計蟹を正確に行わないと、 

^け,山-•ーュ ケーキの生焼けやふくらまない原因になります。 

を焼けIし/よる 良^き薄力粉を混ぜるときにかきミ昆ぜずぎ(練りすぎ)ていませんか？一 かき混 

ス^*らホか、 だすぎるとケーキのを焼けやみくらまなし、原因にな D ます。 

ご5/ホ\^1 き具入りのケ—キを作るとさに、具を入れすぎていませんか？ 一 具を入れ 

すぎるとラまく焼けない原因になります。 

きケーキの生地を入れすぎていませんか？ ^お料理ノートに従った分量で 
焼りてください。生地び多すぎると生焼けの原因になります。 

® 作った生地をす C 1 こ謂巧しましたか？一 生地を作って時間びたつと、気泡 
び消るてふ <5みにくくなります。生地を作ったらすぐに調理してください。 

きなべに生地を入れたを、底を J む) (ンと何度もたたくとご、く 5みび悪くなりま 
す。軽く数回たたく程菌こしてください。 

きなベび変形していませんか？一 なべび変おしていると、ケーキの焦げび 

_善しくなったり、うまく細ブない原圖こなります。_ 

ケー丰が ◎ケ ーキの生删こぺーキングパウダー や重そうなどのふくらし粉を加えて調理 

— > .. ^ していませんか？一 ふ<5し粉は加えないでください。みくらみすざて製 

ふく b みずをる 品の故障の原因になりまず。 


ケーキが 
ふ <5みずぎる 
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症が 


ケーキび 
なべにくつごく 


ぶ狂:魯お調べいただくこと 

. 

毎なベの內側にバターを塗り息れていませんか？^バターを塗らないとな 
ぺ肌にケーキび<っつをやす<な0ます。（ノ くターをなべの内側に塗ってか5 
ケーキの生地を流むと、ケーキの焼さ上び0時のなべ離れびぶ<な0ます。） 
@なべび変形していませんか？一 なべび変形していると、ケーキの焦げび 
善しくなった0、ラま < 焼けない原因になります。 


ケーキげぐずれる 

^ ® 出来上び功富後は生地びくずれやすいので、なべから取0出すときはま惠して 
^ くださぃ。 

ケーキび 焦 ばる 

^ 0なぺが変形していませんひ？一 なべび蜜おしていると1ケーキの焦げび 
^ 著しくなった D 、 うま < 焼けない原因にな0ます。 


◎|;1«^^^^^^^||?^紙など麵しなぃでくだをし、一なべの 変肢 


保温中、ご飯びにおう 
変色ずる 
乾燥ずる 
ひどくつゆびつ< 


: el 2 時間 iU 上の r 富め保湿 J をしていまはんか？ 

® か墨のご飯を傲忌してし、ませんか？ 

さしやもじを入れたまま保湿してし巧せんか？ 
i •冷めたご飯をあたため直していませんか？ 

9 炊ま上がったご飯をよくほぐしましたか？- 炊き上びったご飯をよくほぐ 
^ してください。 

^ «洗米び不十分で、めかび残っていませんか？ 

a 米や水の種郷こより、炊き上びりをのご飯げ黄をくみえることびあります。 

® 炊きこみご飯を:快しすこあとは、においび残ることびあ D まず。 

— P 19 r 庫巧のにおいび気になる場合のお手入れ」参只再 
® なべの中でご飯をな巧する場合に、保通機能を使わずにそのまま放匿してし、 
ませんか？保湿機能を使わずにそのまま放歷するといやなにおいの原因にな 
0ます。一 P 7 r おいし<保湿 j 参照 


標準のお漏が 
で竞ない 

保温経過時間表お 
しない 


巧 r 漂準の巧湿 j を受けつけないメニユーを選んでいませんか？ 一 P 15 r 襟 
i 準のな湿」「高めな湿_1影照 

ゎ•巧湿経過時間び12時間経過していませんか？一 保湿経過時間び1を時間経 
^ 遏ずると r 標準の保湿」を受けつけません。 

!を冷めたご飯を傲畳していませんか？一 なべの温度びないと r 漂準の保温」 
を受けつけません。 


離 I 骇霄豁 。いま 靴捲 知ら一せ」「善11 拾わせ」卜を押して表示を 


予約をずると 
ずぐに炊飯がはじまる 

予約時刻に炊けない 


9現な時刻は合っていますか？ ^時計は24時間表示です。をラー度、調べ直 
^ してください。 

聲さタイマー予約巧飯のおすすめ時間未満に設定した場合は、す <1 こ炊飯びはじま 
0ます。 


^ @殷時!酷つ ていまずか? 


時計は24時間表示です。をラー度、調べ百 


予約でをない 


:©予約操作の最後に r 炊飯」キーを押しましたか？ 一 「炊飯」キーを押さな 
該いと、タイマー予約は完了しません。 

^每 r 7: ooj び点滅していませんか？ 一 時刻合じはをしないと予約を受けつ 
けません。 Pier 時刻の合わせ方 J 参照 


きご飯を炊さなびら、電気ポットで湯を沸かしたり、電子レンジをお使いになると 
^ 定格電流を超えてブレーカーび下りることびあ0ます。-炊飯ジャーは単 
T 独のコンセントでお使い<ださしんブレーカーを復帰させたとき、停電時間び 
10分未おなら!^して炊をはじめます。 


停電び 
超こった5 
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1 .惊 IE 靈①内容のご權認と保梓のお願い 

必ず「販売店印およびお質い上げ日 J をご艦召のうえ、お買し、 
上げの販売店から受け取り、内容をよ < お読みのラえ、大切に 
保存して<ださい。 

2:保謡期闊惊、お質い上げ曰より1年間；：:ぉ 

3.修攫をお串しつけされるとき £苦壁 

くく保記期間中夕 

製品に保証書を添えて、お買い上げの販黃店にご持参 < だ 
さい。保証暨の記載内容に基づき修理いたします。 

《保証期間を経過しているとを》 

修理すれば使巧できる製品は、ご愛望によ D 有料修理いたし 
ます。 


4. 補修用性能部品※①保有期間は、製造打 
馨"：ち切り後6年間自,， 

※性能部品とは、その製記の機能を維持ずるために必要な 

部品です。 

呂•修理料をの仕組み み:古;:.- 

修理料をは，巧術料、部品巧、出張料などで極成されてい 

ます。 

r 技術料 J は、診断•故障箇所の修理および部品交換’調整- 
修理完了時の点検などの作業にかかる寶用です。 
r 部品げ J は、修理に使用した部品および補助材料代です。 
rtb 張料 J は、製品のある場所へ巧術きを派遣する場合の 
費用です。 

宜お客様ご自身での修理、分稱や改造は絶細こしな 
いでください。 


修理-お取0扱い.消耗品や部品ご購入な 
どのご相談は、まずお買い上げの販売店に 
お問い合わせください。 

ご鼠居やご贈咨などでお困りの墙合、蹲社 
の窓 □ 「お客様ご相談センタ ー j にお問い 
合〇せください。 

巧な地、頸話潭号などは変更になることが 
ありますので、あ5かじめご了承くださし、。 

ホームぺージのご案内 _ 

消拜記•部品のご購入専用べージ 
htt 白:// www . zojirushi - fresco . com / 


お客様ご相談センター 

30570-011874 

ナビダイヤル巿巧 ii 話料金でご利用いただけまず 

受付時間9:00〜17:0曰月曜呂〜金曜日（祝日、弾社休業日を除く） 
©携帯婚話 .PHS でのお問い台わせ Tel (06)63 已日 -24 已1 
® ファクシミリでのお問い合わせ Fax (06)635 目-6143 

装描の r 型を‘お問い合わせ巧容」と、お客様の「おを前‘ご住所 • 爾1爵1号 • 
Fa 健き J をこ•記入のうえ、お問い合わせくだをし、。 


型 ち 

白米•白ホ急速 


炊をこみ 
容 

羅_ 

なずしめし 


おかゆ 


舅右' こ b 


無巧米 


無龍 


無巧米 


無巧ホ 


: j } |_無洗米 

も 玄米•玄米活性 
ふ 発穿玄米 
ケーキ 

定 巧 

炊 飯 方式 
恶源コードの長さ 
かお寸ま（約 cm ) |_ 宿2かお巧 36 X 育ご20 し盾 2 ZSx 舆巧 3 みちが 

質 置 巧 3.8 kg 釣 4.6 お 

坂大げ飯容画 1.0 L 1.5 し 

区分を B C 

恣 発水遞 34.5 目 _ 49.0良 

年間消费®力靈 97.1 kwh/ 年 146.3 kwh/ 巧 

—回当た0のの飯時消贸留力置 ；88wh 236wh 

—時間当たりの保温時ミ肖寶留力置 19.1wh 23.6wh 

-時鹏たりのタイ7-诚席關 S 力置 0.99 wh 0.99 wh 

—時間当たりの待機時ミ肖费留力國 [ 0.88wh _ [ _ 0.88 wh 

毎特定地域（高い山.厳き地）におい口ま、所定の性能む囉保できなしにとびあります。 

こラした場所での使用はなるベ < おさけ < ださい。 

さ日本国内交流10 0 V 専用（を格10 0 V た(がの電源では使用でをません。） 


NP . HC 10 

0.03〜1.0 の. 5-5.5] 
0.09〜0.94 [0.5-5.51 
0.0目〜 0.72 [0.5 〜 4] 

0,09-0.68 に巳〜 4] 
0.18 〜 1.0 [1-5.5] 

日‘17〜0.94 [1 〜巴司 

0,09〜0.27 [0.5-1.5] 

日.日9〜0.26 [0.5 〜1.司 
0.18〜 0.72 n~4] 

0.17-0.68 [1~4] 

□.18〜0.72 n~4] 

0.09〜0.72 [0.5-43 

薄力巧 120g 

交-荒100V 1乙 30W 50/60HZ 


NP - HC 15 

0.18-1.5 [1~8.3] 

0.17〜 1.42 [1-8.3] 
0.36-1.08 に〜巨] 
0.34〜1.03 に〜均 
0.18〜 1.5 [1 〜8。] 

0.17〜 1.42 [1-8.3] 
0.09〜0.36 [0.5-23 
0.09〜0.34に日〜吕] 
0.36〜1.08 [2 〜 6] 
0.34〜1.0呂[2~63 
0.36-1.26 に一 7] 
0.36〜 1.26 に〜 7] 

薄力巧 180g 

交流 100V 135 0W 前/日 OHz 
IH (誘 導茄窺)減 
UOm (コー円 J- ルつき） 

盾 SZSX 舆巧 39.5X 高さ21 .5 
巧 4.6 お 
1丑し 

C 

49.0居 

146.3 kwh/ 年 

ピ 36wh 

23.6wh 
0.99wh 
0.88 wh 


NP-HC ： 18v ：- 

0.18 〜 1.8 ri 〜 10] 

0.17〜 1.71 [1-10] 
□.36〜1.08 旧〜 6J 
0.34〜1.03 に〜 6] 
0.18-1.8 り~10] 
0.17〜 1.71 [1-10] 

0.0白〜0.45の.5〜を5] 
0.09-0,43 の.5〜 2.5] 
0.36-1.08 [呂〜日] 
0,34-1.02 [呂〜 6] 
0.3 己〜 1.44 [2~8] 
0.36〜 1.44 [2~8] 

潭力が180邑 

で流1 00V 13己 0W 如/日 OHz 


福27.己X奧行39.已X 高 ご23.己 
巧 4.8kg 
1.8L 
D 

44.9 吕 

147.0 kwh/ 年 
232wh 
2己 Jwh 
0.99 wh 
0.88 wh 


23 










